
V I L L A  M A R I N A

1 8  T H A M E S I D E

H E N L E Y- O N -T H A M E S

R G 9  1 B H

T U E  -  S AT:  1 2 : 0 0  P M  -  2 : 3 0  P M 

S U N :  1 2 : 0 0  P M  -  3 : 3 0  P M

L U N C H  S E R V I C E

+ 4 4  ( 0 )  1 4 9 1  5 7 5  2 6 2

I N F O @ V I L L A M A R I N A - H E N L E Y. CO M

FAC E B O O K . CO M / V I L L A M A R I N A . H E N L E Y

I N S TAG R A M . CO M / V I L L A M A R I N A _ H E N L E Y

T U E  -  S AT:  6 : 0 0  P M  -  1 0 : 0 0  P M 

S U N :  4 : 0 0  P M  -  9 : 0 0  P M

D I N N E R  S E R V I C E

Lunch Menu
3  C o u r s e  m e n u .  Tu e s d a y  -  S a t u r d a y  £ 2 3 . 0 0 ,  S u n d a y  &  b a n k  h o l i d a y s  £ 2 5 . 5 0 .

che f ’s  soup  o f  t he  day

auberg ine  s l i ce s  baked  w i th  tomato , 
mozzare l la ,  bas i l  &  gra ted  parmesan 
cheese

roas t  m ixed  vege tab le s ,  goa t  cheese  & 
honey  dres s ing

wr ink led  pas ta  w i th  smoked  sa lmon , 
c ream & sa f f ron  sauce

lamb  l e t tuce  w i th  avocado  & pance t ta 
dr i z z l ed  w i th  ba l samic  dres s ing

parma  ham & me lon

sau téd  t i ger  prawns  w i th  sea  sa l t ,  b lack 
pepper  & spr ing  on ions

tomato ,  a sparagus  & mozzare l la  sa lad 
w i th  bas i l  d res s ing

f resh  parce l  pas ta  f i l l ed  w i th  w i ld  mush-
rooms  in  bu t t e r  &  sage  w i th  l emon  zes t

Zuppa Del Giorno

Caprino con Vegetali Arrostiti

Melanzane Alla Parmigiana

Insalata di Bufala

Tortelloni ai Funghi 

Trofie al Salmone Affumicato

Insalata D’avocado E Pancetta

Prosciutto E Melone

Gamberetti Villa Marina
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A l l  d i s h e s  i n c l u d e  a  s e l e c t i o n  o f  v e g e t a b l e s  w i t h  y o u r 

m a i n  c o u r s e .  Fr i e d  Z u c c h i n i  o r  s p i n a c h  £ 3 . 5 0  e x t r a

C h o i c e  o f  f r e s h l y  m a d e  d e s s e r t s

C o f f e e ,  e s p r e s s o,  c a p p u c i n o  £ 3 . 2 5

P l e a s e  l e t  t h e  m a n a g e r  k n o w  o f  a n y  a l l e r g i e s  o r 

d i e t a r y  r e q u i r e m e n t s .

C h e f ’s  S p e c i a l s  a r e  a v a i l a b l e  d a i l y  f o r  a n  a d d i t i o n a l 

s u p p l e m e n t A l l  Pr i c e s  I n c l u d e  V. A . T.  A n  o p t i o n a l  1 2 . 5 % 

g r a t u i t y  w i l l  b e  a d d e d  t o  y o u r  b i l l .

f i l l e t s  o f  s ea  bass  w i th  prawns ,  g inger  & 
wh i t e  w ine  sauce

pan  f r i ed  e sca l lops  o f  vea l  i n  a  wh i t e 
w ine ,  c ream & mixed  mushroom sauce

s low  roas t  l amb  shank  w i th  rosemary  & 
baro lo  w ine  sauce

pork  f i l l e t  wrapped  in  parma  ham served 
in  a  c reamy  marsa la  sauce

smoked  haddock  w i th  gar l i c ,  t omatoes , 
capers  & o l i ves

ch icken  f i l l e t s  w i th  mixed  peppers , 
g inger,  t omato ,  ch i l l i e s  &  wh i t e  w ine 
sauce

s t r ips  o f  ca l f  l i ve r  on ion  & red  w ine 
sauce

leg  o f  duck  in  por t  &  honey  sauce  w i th  a 
touch  o f  ba l samic  g laze

Branzino allo Zenzero 

Stinco Di Agnello

Scaloppine Di Vitello Ai Funghi

Filetti Di Maiale Con Marsala

Eglefino Affumicato Petto Di Pollo Esotico

Fegato Alla Veneziana

Gamba di Anatra
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